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Tartare di manzo classica
con lnsalata di radicchio rosso
e wmarmellate di cipolla, pomodoro, cetriolo

Tortlna salata di 'Pomooior’b datterinl e ricotta con
stracciatella ol burrata al basilico

Towma e salawe della valle Sabbia alla plastra
con radicehio trevisanoe al balsamico
e polenta blanca grigliata

Gambero avwvolto nel salmowne e Larolo arrostito al
rosmarino con tortlno at germogli di splnaci e zueea

nsalata di polipo con crema di patate atlo zafferano

(L wmeglio della riserva
cow la nostra giardiniern e claloa di focaccia croccante

(L tagliere delle paste filate Pugliest
con pappa al powodioro

La selezione di formagol stagionatl con
abbinamento di marmellate



/ pn’ml piatti

Crewat dell’ orto alle zucchineg, carote ¢ patate
cown stracchino

Lasagwnetta
con ragin d’anatra e radicchio rosso su crema di cavolfiore

Raviolone di pasta all’ uovo farcito di astice
su crema di carclofl e petall ol pomodloro alle erbe

Risottino alla zucea e flor di latte
con crema oli amaretto, cipolla e fegato ot vitello

Bastoneint di patate con salsa ol pomoalor’mi arrosto,
straceiatella di burvata e pesto leggero di basilico

Tronchettl di bigoli di pasta integrale
con ragi di tinea, crema di melanzane
e prezzewolo fritto



Secondi AL terva ¢ i mare

Controfiletto di manzo “CHIANINA"
con tortine di verdure grigliate e patate al cartoceio

Rosa di controfiletto di vitello con scalogni glassati
¢ tortino di patate alla panna

quawncia ol manzo all’ olio di oliva del qarda,
tlmo e capperi con purea di patate e castagne

Filetto di branzino al forno
con patate rosse, germogll di spinact,
olive Liguri e powodorint ciliegini

Gambert vossi argentini e calamart con tagtiatelle di
verdure e salvia, frittl alla semola e farina di nocciole



Dalle Nostre griglie ....

Floremwtinga di manzo “CHIANINA"

Doppla costata di manzo ‘CHIANINA"

Florentina dil wmeanzo trlandese

Doppia costata di manzo irlandese

Per quanto concerne Ltagli delle dopple costate e delle floventine consigliamo un minimo per Le prime
Al 500 gr. e pev Le seconde di 1 kg, bn modo che Le suddette mantengano vive le Lovo caratteristiche
e ne possiate tn pleno assaporare il gusto.

Tagliata di manzo chianing @so g1
Tagliata di controfiletto di puledro con pesto di prezzemolo (aso o)
Costolette d’agnello tn crosta di pane

... Lsecondi alla griglia sono comprest di tre contorni stagionall.
-— Nota dello chef---

Ci scusiamo se. a volte, [ tevpl di attesa possono sevmbrare lunghi, ma i Nostvi piatti sono esequiti
Strettamente al ymomento per garantirne la massima genuinita e mantenerne alto il valore nutritive.

Lo chetf di cucina

Flecioni Foberts

n aleuni casi, date le difficolta di approwvigionaments della materia prima, aleuni prodotti
potrebbero essere surgelati



